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Tapenades & pistou LE JARDIN DES SAVEURS
Fabrication artisanale des Alpes de Haute Provence

Réf. Poids net Colis TVA Contenant
 Prix pro
HT 

Prix public TTC 
conseillé

P0625 180G 12 5,5% BOCAL 2,96 €    5,6 €

LÉGUMES : les condiments de légumes & tartinades

Désignation
CAVIAR D'AUBERGINEP0625 180G 12 5,5% BOCAL 2,96 €    5,6 €

P0627 180G 12 5,5% BOCAL 2,96 €    5,6 €
P0628 180G 12 5,5% BOCAL 2,78 €    5,3 €

P0633 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0634 90G 12 5,5% BOCAL 2,44 €    4,6 €
P0636 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0637 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0638 90G 12 5 5% BOCAL 2 54 €    4 8 €

TAPENADE NOIRE

PISTOU

TAPENADE NOIRE AUX CÈPES
TAPENADE VERTE
TAPENADE VERTE AU BASILIC

CAVIAR D AUBERGINE
TAPENADE NOIRE
TAPENADE VERTE

P0638 90G 12 5,5% BOCAL 2,54 €    4,8 €
P2049 90G 12 5,5% BOCAL 2,47 €    4,7 €

Condiments de légumes LE JARDIN DES SAVEURS
P0629 90G 12 5,5% BOCAL 2,54 €    4,8 €
P0630 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0631 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0732 90G 12 5,5% BOCAL 2,54 €    4,8 €

PISTOU
BOHEMIENNE OLIVES VERTES AMANDES

PULPE DE TOMATES SECHEES

CAVIAR D'AUBERGINE AU JUS DE TRUFFE
ARTICHONADE
POIVRONADE

P0732 90G 12 5,5% BOCAL 2,54 €    4,8 €
P0914 80G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P1045 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P1381 90G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P2050 90G 12 5,5% BOCAL 2,47 €    4,7 €
P2051 90G 12 5,5% BOCAL 2,54 €    4,8 €

Mini-tapenade & co LE JARDIN DES SAVEURS

MENDIANT OIGNONS POIVRONS
RISTE AUBERGINES TOMATES

U O S S C S
CREME D'ASPERGES VERTES
ESQUICHADE DE COURGETTES AU BASILIC ET 
BARIGOULADE D'ARTICHAUTS

P0700 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €
P0702 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €
P0704 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €
P0707 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €
P0708 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €
P2384 40G 16 5,5% BOCAL 1,40 €    2,7 €

Légumes séchés ou en saumur LE JARDIN DES SAVEURS

MINI TAPENADE VERTE
MINI TAPENADE VERTE AU BASILIC

MINI CAVIAR D'AUBERGINE AU JUS DE TRUFFE
MINI POIVRONADE
MINI TAPENADE NOIRE

MINI RISTE AUBERGINES TOMATES

Légumes séchés ou en saumur LE JARDIN DES SAVEURS
P2339 220G 12 5,5% BOCAL 3,99 €    7,6 €
P0645 220G 12 5,5% BOCAL 3,99 €    7,6 €
P2385 250G 16 5,5% BOCAL 3,99 €    7,6 €

TOMATES CONFITES A LA PROVENCALE
TOMATES SÉCHÉES
OLIVES NOIRES A LA CRETOISE
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Les soupes ATELIER SAPIDUS
Fabrication artisanale des Alpes de Haute Provence

Réf. Poids net Colis TVA Contenant
 Prix pro
HT 

Prix public TTC 
conseillé

P1509 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,80 €    5,3 €

LÉGUMES : les soupes

Désignation
GAZPACHOP1509 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,80 €    5,3 €

P1510 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,90 €    5,5 €
P1511 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,90 €    5,5 €

Les soupes bio LE BONHEUR EST DANS LE POT
Fabrication artisanale des Alpes de Haute Provence
P2074 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,63 €    5,0 €
P2075 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,63 €    5,0 €

SOUPE GLACÉE DE LÉGUMES VERTS

SOUPE BIO DE LEGUMES DU POTAGER
SOUPE BIO DE LENTILLES ET CAROTTES

GAZPACHO
SOUPE GLACÉE DE CONCOMBRE ET CELERI

P2075 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,63 €    5,0 €
P2076 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,85 €    5,4 €
P2077 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,84 €    5,4 €
P2079 50CL 12 5,5% BOUTEILLE 2,82 €    5,4 €

Tartinades ATELIER SAPIDUS

PRODUITS DE LA MER : les tartinades & rillettes de la mer

SOUPE BIO PROVENCALE

SOUPE BIO DE LENTILLES ET CAROTTES
SOUPE BIO DES INDES
SOUPE BIO MAROCAINE

Tartinades ATELIER SAPIDUS
Fabrication artisanale du Var
P0907 80G 12 5,5% BOCAL 2,29 €    4,3 €
P0908 80G 12 5,5% BOCAL 2,34 €    4,4 €
P0915 80G 12 5,5% BOCAL 2,51 €    4,8 €
P2097 80G 12 5,5% BOCAL 2,67 €    5,1 €

Rillettes de la mer LA PAIMPOLAISE

MOUSSE DE SANDRE AU CITRON

SARDINADE
THOÏONADE
ANCHOÏADE

Rillettes de la mer LA PAIMPOLAISE
Fabrication artisanale de Bretagne
P2061 80G 12 5,5% BOCAL 3,63 €    6,9 €
P2062 80G 12 5,5% BOCAL 3,65 €    6,9 €
P2063 80G 12 5,5% BOCAL 3,31 €    6,3 €
P2064 80G 12 5,5% BOCAL 2,94 €    5,6 €
P2065 80G 12 5,5% BOCAL 2,61 €    5,0 €
P2066 80G 12 5,5% BOCAL 3,01 €    5,7 €

RILLETTES BAR SAUVAGE
RILLETTES LANGOUSTINES AIGLEFIN
RILLETTES ROUGET  SAUMON
RILLETTES DE MAQUEREAU
FILETS SARDINES TOMATES
RILLETTES DAURADE GINGEMBRE

P2067 80G 12 5,5% BOCAL 3,05 €    5,8 €
P2068 80G 12 5,5% BOCAL 3,00 €    5,7 €

FOIE DE LOTTE AU LARD FUME
RILLETTES BULOTS DAURADE 
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Foies gras AVEYRON FOIE GRAS
Fabrication artisanale de l'Aveyron - Conservation 36 mois

Réf. Poids net Colis TVA Contenant
 Prix pro
HT 

Prix public TTC 
conseillé

P1902 120G 12 5,5% BOCAL 8,67 €        16,5 €

PRODUITS DE VIANDE : les foies gras & terrines

Désignation
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 120g , , ,

P1903 180G 12 5,5% BOCAL 11,25 €      21,4 €
P2021 300G 12 5,5% BOCAL 17,96 €      34,1 €

Terrines AVEYRON FOIE GRAS
Fabrication artisanale de l'Aveyron - Conservation 36 mois
P2329 100G 12 5,5% VERRINE 1,78 €        3,4 €
P2330 100G 12 5,5% VERRINE 1,13 €        2,1 €

TERRINE DE CAILLE AUX MORILLES 100G
TERRINE DE CANARD AUX OLIVES 100G

g
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 180g
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER 300g

P2331 100G 12 5,5% VERRINE 1,19 €        2,3 €
P2332 100G 12 5,5% VERRINE 1,19 €        2,3 €

P1904 180G 12 5,5% VERRINE 1,85 €        3,5 €
P1905 180G 12 5,5% VERRINE 2,33 €        4,4 €
P1909 180G 12 5,5% VERRINE 1,80 €        3,4 €

Terrines TERRINES DU MORVAN

TERRINE DE CAMPAGNE AUX CEPES 180G
TERRINE DE CAILLE AUX MORILLES 180G
TERRINE AVEYRONNAISE A LA VIELLE PRUNE 180G

TERRINE AVEYRONNAISE A LA VIELLE PRUNE 100G
TERRINE DE CAMPAGNE AUX CEPES 100G

Terrines TERRINES DU MORVAN
Fabrication artisanale de Bourgogne - Conservation 36 mois
P2199 90G 12 5,5% BOCAL 1,73 €        3,3 €
P2200 90g 12 5,5% BOCAL 1,73 €        3,3 €
P2201 90g 12 5,5% BOCAL 1,73 €        3,3 €

P1983 180G 12 5,5% BOCAL 2,19 €        4,2 €
P1984 180G 12 5,5% BOCAL 2,26 €        4,3 €
P1985 180G 12 5 5% BOCAL 2 26 €        4 3 €TERRINE DE SANGLIER AU MARC DE BOURGOGNE

TERRINE DE CAILLE AUX AMANDES
TERRINE RECETTE PAYSANNE
TERRINE MORVANDELLE AUX CEPES

TERRINE D'OIE AUX CHATAIGNES
TERRINE DE CERF AU VIN DE BOURGOGNE

P1985 180G 12 5,5% BOCAL 2,26 €        4,3 €
P1986 180G 12 5,5% BOCAL 2,36 €        4,5 €
P1987 180G 12 5,5% BOCAL 2,36 €        4,5 €
P1988 180G 12 5,5% BOCAL 2,36 €        4,5 €
P1990 180G 12 5,5% BOCAL 2,19 €        4,2 €
P1991 180G 12 5,5% BOCAL 2,32 €        4,4 €
P1992 180G 12 5,5% BOCAL 2,19 €        4,2 €
P1993 180G 12 5,5% BOCAL 2,32 €        4,4 €

TERRINE DE VOLAILLES AU POIVRE VERT
RILLETTES 100% VOLAILLES 

TERRINE DE PINTADE AUX RAISINS

TERRINE DE SANGLIER AU MARC DE BOURGOGNE
TERRINE DE LIEVRE
TERRINE DE FAISAN AUX NOISETTES
TERRINE DE CHEVREUIL AU VIN DE BOURGOGNE
TERRINE DE LAPIN

P2233 180G 12 5,5% BOCAL 1,71 €        3,2 €
P2235 180G 12 5,5% BOCAL 1,90 €        3,6 €
P2236 180G 12 5,5% BOCAL 1,65 €        3,1 €
P2338 180G 12 5,5% BOÎTE 1,90 €        3,6 €

TERRINE DE FOIE DE VOLAILLE AU PORTO
TERRINE DE FOIE DE PORC A L'ARMAGNAC
TERRINE CAMPAGNARDE AU COMTE

TERRINE RECETTE CAMPAGNARDE
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Réf.
Poids 
net Colis TVA

Conte-
nant

 Prix 
pro HT Réf.

Poids 
net

 Prix 
pro HT 

P1287 KILO 1 5,5% SACHET 9,38 €       P2472 40G 1,76 €     GIROFLE EN POUDRE

EPICES : les épices (suite)

Les épices peuvent être conditionnées en sachets vrac, en pot de verre (différents modèles sont 
disponibles pour une meilleure personnalisation) et en tubes.

 POTS EN VERRE
(par 12 unités)  

Désignation

P1288 KILO 1 5,5% SACHET 7,18 €       
P2489 KILO 1 5,5% SACHET 29,75 €     P2347 40G 2,94 €     
P1050 KILO 1 5,5% SACHET 22,71 €     
P2490 KILO 1 5,5% SACHET 22,61 €     P1092 60G 2,86 €     
P1281 KILO 1 5,5% SACHET 15,91 €     
P1295 KILO 1 5,5% SACHET 3,49 €       
P1296 KILO 1 5,5% SACHET 22,28 €     P2473 40G 2,45 €     
P1052 KILO 1 5,5% SACHET 7,84 €       P2535 40G 1,68 €     

GUARANA CONCASSE

GLUTAMATE MONOSODIQUE

GUARANA CONCASSE

MASSALE
MACIS ENTIER

LAVANDE FLEUR
LIN GRAINES

GOJI GRAINES

P1306 KILO 1 5,5% SACHET 58,41 €     
P1307 KILO 1 5,5% SACHET 4,98 €       P1383 70G 2,26 €     
P1308 KILO 1 5,5% SACHET 4,27 €       
P1309 KILO 1 5,5% SACHET 4,27 €       
P1310 KILO 1 5,5% SACHET 7,00 €       
P1311 KILO 1 5,5% SACHET 11,88 €     
P1312 KILO 1 5,5% SACHET 14,98 €     P2475 40G 2,00 €     
P1313 KILO 1 5,5% SACHET 22,47 €     

MORILLE POUDRE

NOIX DE MUSCADE EN POUDRE
NOIX DE MUSCADE ENTIERES

NIGELLE
NIORA

MOUTARDE EN GRAINE BLONDE
MOUTARDE EN GRAINE BRUNE
MOUTARDE POUDRE

P1314 KILO 1 5,5% SACHET 7,41 €       
P1315 KILO 1 5,5% SACHET 7,14 €       
P1317 KILO 1 5,5% SACHET 6,88 €       P2476 45G 1,68 €     
P1059 KILO 1 5,5% SACHET 5,81 €       P2477 60G 1,77 €     
P1319 KILO 1 5,5% SACHET 8,79 €       
P1320 KILO 1 5,5% SACHET 20,33 €     P2478 40G 2,67 €     
P1060 KILO 1 5,5% SACHET 101,25 €   P2536 35G 5,13 €     
P1322 KILO 1 5,5% SACHET 7,00 €       

PIMENT DE LA JAMAÏQUE

OIGNONS BLANCS EN LANIERES

PERSILLADE
PAVOT BLEU

OIGNONS FRITS
PAPRIKA

PIMENT D'ESPELETTE
PIMENT DOUX , ,

P1323 KILO 1 5,5% SACHET 11,05 €     
P1321 KILO 1 5,5% SACHET 13,79 €     
P1324 KILO 1 5,5% SACHET 5,34 €       
P1325 KILO 1 5,5% SACHET 14,95 €     
P1074 KILO 1 5,5% SACHET 11,85 €     
P1328 KILO 1 5,5% SACHET 25,69 €     
P1329 KILO 1 5,5% SACHET 16,64 €     
P1330 KILO 1 5,5% SACHET 31,04 €     P2356 40G 2,55 €     

QUATRE EPICES
QUINTETE EPICES
RAIFORT
RAIFORT WASABI

PIMENTS DE CAYENNE ENTIERS

PIMENT DOUX FUME
PIMENT DU Mexique
PIMENTS DE CAYENNE EN POUDRE

, , ,
P1232 KILO 1 5,5% SACHET 5,81 €       P2479 50G 1,65 €     
P1332 KILO 1 5,5% SACHET 11,62 €     
P1333 KILO 1 5,5% SACHET 11,41 €     P2357 50G 1,77 €     
P1335 KILO 1 5,5% SACHET 22,71 €     

5,5% P1117 1G 7,74 €     
5,5% P1118 1G 7,74 €     

P1341 KILO 1 5,5% SACHET 8,31 €       
P1342 KILO 1 5,5% SACHET 5,10 €       

SERPOLET
SESAME BLANC

RAS EL HANOUT
REGLISSE EN BÂTON 18 CM
REGLISSE EN POUDRE
ROSE PETALES
SAFRAN EN FILAMENT - 10 DOSETTES
SAFRAN EN POUDRE - 10 DOSETTES

P1342 KILO 1 5,5% SACHET 5,10 €       
P1343 KILO 1 5,5% SACHET 5,63 €       P2358 55G 1,66 €     
P1075 KILO 1 5,5% SACHET 10,45 €     
P0953 KILO 1 5,5% SACHET 11,88 €     P2480 50G 1,98 €     
P1346 KILO 1 5,5% SACHET 113,15 €   
P1347 KILO 1 5,5% SACHET 107,20 €   

VANILLE BOURBON GOUSSE

SESAME DORE
SUMAC
TANDOORI

VANILLE BOURBON POUDRE
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Les mélanges ATELIER SAPIDUS

Réf.
Poids 
net Colis TVA

Conte-
nant

 Prix 
pro HT Réf.

Poids 
net

 Prix 
pro HT 

P1299 KILO 1 5,5% SACHET 11,76 €     
P1300 KILO 1 5 5% SACHET 11 64 €     P2350 50G 1 97 €     

Désignation

EPICES : les mélanges & poivres

 POTS EN VERRE
(par 12 unités)  

MELANGE ANTILLAIS POUR SALADES
MELANGE CAJUNP1300 KILO 1 5,5% SACHET 11,64 €     P2350 50G 1,97 €     

P1263 KILO 1 5,5% SACHET 8,17 €       P2351 45G 1,74 €     
P1086 KILO 1 5,5% SACHET 11,88 €     P2482 70G 2,24 €     
P1298 KILO 1 5,5% SACHET 16,34 €     
P1055 KILO 1 5,5% SACHET 8,30 €       P2483 50G 2,09 €     
P1056 KILO 1 5,5% SACHET 8,30 €       P2484 50G 2,09 €     
P1302 KILO 1 5,5% SACHET 16,34 €     P2353 60G 2,40 €     
P1057 KILO 1 5,5% SACHET 8,30 €       
P1058 KILO 1 5 5% SACHET 16 17 €     P2481 45G 2 07 €     

MELANGE GRILLADE POISSON
MELANGE GRILLADE VIANDE
MELANGE GUACAMOLE
MELANGE POUR MARINADE

MELANGE CAJUN
MELANGE D'EPICES COUSCOUS
MELANGE D'EPICES VIN CHAUD
MELANGE GOULASH

MELANGE POUR PAIN D'EPICESP1058 KILO 1 5,5% SACHET 16,17 €     P2481 45G 2,07 €     
P1303 KILO 1 5,5% SACHET 17,71 €     
P1304 KILO 1 5,5% SACHET 5,46 €       P2348 40G 1,58 €     
P2485 KILO 1 5,5% SACHET 8,67 €       P2349 55G 1,83 €     
P2486 KILO 1 5,5% SACHET 13,09 €     P2355 45G 1,91 €     
P2487 KILO 1 5,5% SACHET 13,09 €     P2352 70G 2,33 €     

L  i  ATELIER SAPIDUS

MELANGE SPECIAL FOIE GRAS

 POTS EN VERRE
é

MELANGE CRUMBLE
MELANGE THAI
MELANGE PAELLA

MELANGE POUR PAIN D'EPICES
MELANGE SATE

Les poivres ATELIER SAPIDUS
P1061 KILO 1 5,5% SACHET 29,85 €     P1103 30G 2,65 €     
P1072 KILO 1 5,5% SACHET 23,31 €     P1114 60G 3,13 €     
P1065 KILO 1 5,5% SACHET 35,68 €     P1107 60G 3,87 €     
P1062 KILO 1 5,5% SACHET 9,50 €       P1104 60G 2,50 €     
P1063 KILO 1 5,5% SACHET 10,69 €     P1105 60G 2,98 €     
P0951 KILO 1 5,5% SACHET 19,74 €     P1080 50G 2,92 €     
P0947 KILO 1 5,5% SACHET 19,40 €     P1076 25G 1,80 €     

POIVRE A QUEUE - CUBEBE

POIVRE DE SICHUAN - FAGARA

POIVRE BLANC DE MALABAR
POIVRE BLANC DU PENJA CAMEROUN - 
POIVRE BLANC EN POUDRE
POIVRE BLANC EXTRA BLANC EN GRAIN
POIVRE BLANC MUNTOK

(par 12 unités)  

P1073 KILO 1 5,5% SACHET 22,71 €     P1115 50G 2,55 €     
P1066 KILO 1 5,5% SACHET 9,03 €       P1108 50G 2,62 €     
P1067 KILO 1 5,5% SACHET 7,84 €       P1109 50G 2,14 €     
P1070 KILO 1 5,5% SACHET 25,09 €     P1112 50G 2,75 €     
P1069 KILO 1 5,5% SACHET 14,98 €     P1111 50G 2,48 €     
P1326 KILO 1 5,5% SACHET 14,98 €     P1397 30G 2,22 €     
P1327 KILO 1 5,5% SACHET 57,22 €     P1398 20G 2,86 €     
P1068 KILO 1 5,5% SACHET 8,67 €       P1110 50G 2,14 €     

POIVRE NOIR LAMPONG
POIVRE NOIR SARAWAK
POIVRE VERT DESHYDRATE - A CONCASSER

POIVRE LONG - INDONESIE JAVA / INDES
POIVRE NOIR EN GRAINS
POIVRE NOIR EN POUDRE

POIVRE VERT LYOPHILISE - POUR SAUCES
POIVRES NOIRS CONCASSES , , ,

P1053 KILO 1 5,5% SACHET 12,60 €     P1095 40G 2,25 €     
P1054 KILO 1 5,5% SACHET 13,23 €     P1096 40G 2,26 €     

MELANGE 3 POIVRES - BLANC, NOIR, VERT
MELANGE 4 POIVRES - BLANC, NOIR, VERT, 
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Les fleurs de sels & sels ATELIER SAPIDUS

Réf.
Poids 
net Colis TVA

Conte-
nant

 Prix 
pro HT Réf.

Poids 
net

 Prix 
pro HT 

P1270 KILO 1 5,5% SACHET 21,52 €     
P1271 KILO 1 5 5% SACHET 24 50 €     P1405 60G 2 98 €     

Désignation

 POTS EN VERRE
(par 12 unités)  

EPICES : les fleurs de sel & sels

FLEUR DE SEL AU PIMENT D'ESPELETTE
FLEUR DE SEL A LA CARDAMOME

P1271 KILO 1 5,5% SACHET 24,50 €     P1405 60G 2,98 €     
P1272 KILO 1 5,5% SACHET 24,50 €     P1406 60G 2,98 €     
P1273 KILO 1 5,5% SACHET 22,81 €     P1407 60G 2,98 €     
P1591 KILO 1 5,5% SACHET 21,98 €     
P1274 KILO 1 5,5% SACHET 20,93 €     P1408 60G 2,98 €     
P1275 KILO 1 5,5% SACHET 19,74 €     P1409 60G 2,98 €     

P1276 KILO 1 5,5% SACHET 21,52 €     

P1277 KILO 1 5 5% SACHET 29 85 €     FLEUR DE SEL DE GUERANDE AU PIMENT 

FLEUR DE SEL DE GUERANDE AU GINGEMBRE

FLEUR DE SEL DE GUERANDE
FLEUR DE SEL AUX PARFUMS D'ORIENT
FLEUR DE SEL AUX HERBES DE PROVENCE
FLEUR DE SEL AU SAFRAN
FLEUR DE SEL AU POIVRE LONG
FLEUR DE SEL AU PIMENT D'ESPELETTE

P1277 KILO 1 5,5% SACHET 29,85 €     
P1278 KILO 1 5,5% SACHET 21,52 €     
P1339 KILO 1 5,5% SACHET 5,10 €       P1402 90G 2,26 €     

P1081 70G 2,26 €     
P1340 5 KILO 1 5,5% SACHET 2,92 €       

P0952 KILO 1 5,5% SACHET 21,52 €     

P2507 KILO 1 5,5% SACHET 11,78 €     

SEL AUX HERBES DE PROVENCE
SEL DE GUERANDE 

SEL DE GUERANDE AUX HERBES DE 
PROVENCE

SEL AU CELERI
FLEUR DE SEL DE GUERANDE AUX HERBES
FLEUR DE SEL DE GUERANDE AU PIMENT 

SEL FUME

Les fleurs de sel LE JARDIN DES SAVEURS
P0673 200G 12 5,5% BOCAL 2,92 €       5,6 €

P0674 200G 12 5,5% BOCAL 2,56 €       4,9 €

P0675 200G 12 5,5% BOCAL 2,30 €       4,4 €
FLEUR DE SEL DE CAMARGUE AROMATISÉ A 
L'AIL ET FENOUIL

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ AUX CINQ POIVRES

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ AU SAFRAN ET ANIS

P0676 200G 12 5,5% BOCAL 2,55 €       4,8 €

P0677 200G 12 5,5% BOCAL 2,58 €       4,9 €

P0678 200G 12 5,5% BOCAL 2,28 €       4,3 €

FLEUR DE SEL DE CAMARGUE AROMATISÉ 
AUX NOIX DE CAJOU GRILLEES ET CURRY

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ AUX HERBES DE PROVENCE ET 
POIVRE

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ AU THYM ET POIVRE DU SITCHUAN

P2493 200G 12 5,5% BOCAL 3,61 €       6,9 €

P2494 200G 12 5,5% BOCAL 4,17 €       7,9 €

Les fleurs de sel en moulin LE JARDIN DES SAVEURS

P2342 250G 12 5,5% BOCAL 4,07 €       7,7 €
FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE AUX 
HERBES DE PROVENCE ET POIVRE EN MOULIN

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ AU PIMENT D'ESPELETTE

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE 
AROMATISÉ A LA TRUFFE NOIRE

P2342 250G 12 5,5% BOCAL 4,07 €       7,7 €

P2379 250G 12 5,5% BOCAL 4,07 €       7,7 €

P2386 250G 10 5,5% BOCAL 4,07 €       7,7 €

Les sels et pétales de fleurs LE JARDIN DES SAVEURS

HERBES DE PROVENCE ET POIVRE EN MOULIN

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE AUX 
SAFRAN ET A L'ANIS EN MOULIN

SEL DE CAMARGUE AUX PETALES DE ROSE ET 

FLEUR DE SEL ET SEL DE CAMARGUE AUX 
CINQ POIVRES PRAFUMES

P2380 200G 12 5,5% BOCAL 2,57 €       4,9 €

P2381 200G 12 5,5% BOCAL 2,53 €       4,8 €
SEL DE CAMARGUE A LA LAVANDE ET AUX 
PETALES DE SOUCI

SEL DE CAMARGUE AUX PETALES DE ROSE ET 
COQUELICOT
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Les herbes arômatiques ATELIER SAPIDUS

Réf.
Poids 
net Colis TVA

Conte-
nant

 Prix 
pro HT Réf.

Poids 
net

 Prix 
pro HT 

P1242 KILO 1 5,5% SACHET 4,50 €       P1354 17G 2,14 €     
P1252 KILO 1 5 5% SACHET 23 90 €     P1362 5G 2 02 €     

BASILIC
CIBOULETTE TUBULAIRE

 POTS EN VERRE
(par 12 unités)  

Désignation

EPICES : les herbes, pâtes de curry, fruits secs & accessoires

P1252 KILO 1 5,5% SACHET 23,90 €     P1362 5G 2,02 €     
P1264 KILO 1 5,5% SACHET 18,66 €     P1371 7G 2,14 €     
P1293 KILO 1 5,5% SACHET 4,98 €       P1377 20G 2,14 €     
P1294 KILO 1 5,5% SACHET 7,36 €       P1378 30G 2,14 €     
P1297 KILO 1 5,5% SACHET 5,46 €       P1380 8G 2,26 €     
P2230 KILO 1 5,5% SACHET 9,56 €       
P1305 KILO 1KG 5,5% SACHET 18,59 €     
P1269 KILO 1 5,5% SACHET 25,69 €     
P2311 KILO 1 5 5% SACHET 24 86 €     

MENTHE POIVREE FEUILLES MONDEES
FLEUR DE CARTHAME

MENTHE DOUCE FEUILLES

HERBES DE PROVENCE

MARJOLAINE

CIBOULETTE TUBULAIRE
ESTRAGON

LAURIER POUDRE

FLEUR DE CARTHAMEP2311 KILO 1 5,5% SACHET 24,86 €     
P1267 KILO 1 5,5% SACHET 22,38 €     
P1316 KILO 1 5,5% SACHET 11,41 €     P1390 20G 2,26 €     
P1318 KILO 1 5,5% SACHET 10,69 €     
P1334 KILO 1 5,5% SACHET 4,56 €       P1399 30G 2,26 €     
P1337 KILO 1 5,5% SACHET 7,84 €       P1400 15G 2,26 €     
P1338 KILO 1 5,5% SACHET 7,60 €       P1401 15G 2,26 €     
P1344 KILO 1 5,5% SACHET 7,00 €       P1404 20G 2,26 €     
P1345 KILO 1 5 5% SACHET 46 51 €     

THYM ENTIER
TILLEUL

SARRIETTE
SAUGE

ROMARIN

ORIGAN
FEUILLES DE CITRONNELLE COUPEES
FLEUR DE CARTHAME

PERSIL

P1345 KILO 1 5,5% SACHET 46,51 €     

Les pâtes de curry ATELIER SAPIDUS
P2241 175G 12 5,5% MOULINS 4,70 €       
P2243 175G 12 5,5% MOULINS 4,70 €       
P2242 175G 12 5,5% MOULINS 4,70 €       

TILLEUL

PÂTE DE CURRY DE MADRAS
PÂTE DE CURRY ROUGE THAÏE
PÂTE DE CURRY VERT

 POTS EN VERRE
Les fruits secs ATELIER SAPIDUS
P1604 KILO 1 5,5% SACHET 11,19 €     P2502 120G      2,81 € 
P1607 KILO 1 5,5% SACHET 15,21 €     
P1605 KILO 1 5,5% SACHET 17,72 €     
P1606 KILO 1 5,5% SACHET 12,99 €     P2503 120G      2,89 € 
P1629 KILO 1 5,5% SACHET 30,30 €     
P1628 KILO 1 5,5% SACHET 21,92 €     
P1608 KILO 1 5 5% SACHET 21 50 €     PIGNONS DE PIN 

NOIX DE PECAN

NOISETTES DECORTIQUEES
NOIX DE CAJOU SALÉES
NOIX DE MACADAMIA

CERNEAUX DE NOIX
AMANDES DECORTIQUEES

 POTS EN VERRE
(par 12 unités)  

P1608 KILO 1 5,5% SACHET 21,50 €     
P1627 KILO 1 5,5% SACHET 25,37 €     
P2500 KILO 1 5,5% SACHET 17,33 €     P2504 95G      2,99 € 
P2501 KILO 1 5,5% SACHET 15,55 €     P2505 120G      3,21 € 

P2499 80G 8 5,5% BOCAL 4,97 €       

Les accessoires - ATELIER SAPIDUS

CREME DE PISTACHE

PIGNONS DE PIN 

MELANGE SALE ET RAISINS

PISTACHES DECORTIQUÉES
PISTACHES GRILLEES SALEES

P0936 12 19,6% OBJET 11,78 €     
P0572 12 19,6% OBJET 0,41 €       
P0571 12 19,6% OBJET 0,41 €       
P1468 20 19,6% OBJET 0,12 €       
P1467 20 19,6% OBJET 0,53 €       
P1805 4 19,6% OBJET 4,88 €       
P1806 4 19,6% OBJET 5,20 €       
P1331 12 5,5% OBJET 7,84 €       

TÊTE DE MOULIN A EPICES

TUBE EN VERRE VIDE

RAPE A MUSCADE
PRESENTOIR PLEXI 6TUBES

BOUCHON BOIS

PRESENTOIR PLEXI 4 TUBES

POT VIDE
BOUCHON ALU POUR TUBE

, ,

SAPIDUS 14 version du 19/03/2010



CATALOGUE 2010

Les confitures traditionnelles JULIETTE SERRAIL
Fabrication artisanale des Pyrénées - Nouveauté 2010

Réf. Poids net Colis TVA Contenant
 Prix pro
HT 

Prix public TTC 
conseillé

P2320 220G 12 5,5% BOCAL 1,96 €         3,7 €               

EPICERIE SUCRÉE : les confitures, gelées de fleurs et miels

Désignation
CONFITURE ABRICOT ROUGE DU ROUSSILLON

P2319 220G 12 5,5% BOCAL 2,19 €         4,2 €               
P2321 220G 12 5,5% BOCAL 2,19 €         4,2 €               
P2322 220G 12 5,5% BOCAL 2,19 €         4,2 €               
P2323 220G 12 5,5% BOCAL 2,46 €         4,7 €               
P2324 220G 12 5,5% BOCAL 2,46 €         4,7 €               
P2325 220G 12 5,5% BOCAL 1,72 €         3,3 €               
P1767 220G 12 5,5% BOCAL 2,69 €         5,1 €               

P1690 45G 12 5,5% BOCAL 0,78 €         1,5 €               

GELÉE DE PÉTALES DE ROSE

CONFITURE 4 FRUITS ROUGES 
CONFITURE FRAISE DES BOIS
CONFITURE FRAMBOISE MEEKER
CONFITURE 3 AGRUMES 

MINI CONFITURE CASSIS

CONFITURE POIRE VANILLE
CONFITURE ABRICOT AMANDES 

P1690 45G 12 5,5% BOCAL 0,78 €         1,5 €               
P1700 45G 12 5,5% BOCAL 0,78 €         1,5 €               
P1692 45G 12 5,5% BOCAL 0,78 €         1,5 €               

Les confitures créatives LE JARDIN DES SAVEURS
Fabrication artisanale des Alpes de Haute Provence - Nouveauté 2010
P2365 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2366 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               CONFITURE PECHE DE VIGNE - FRAISE DES BOIS

CONFITURE ABRICOT FLEUR DE LAVANDE

MINI CONFITURE DE PÊCHE DE VIGNE
MINI CONFITURE FIGUE VIOLETTE DE SOLIES

MINI CONFITURE CASSIS

P2366 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2367 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2369 CONFITURE FRAMBOISE FRUITS DE LA PASSION 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2370 CONFITURE MELON LITCHIS 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2371 CONFITURE MI FIGUE MI RAISIN 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2372 CONFITURE PECHE FLEUR D'ORANGER 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               
P2373 CONFITURE POIRE AMANDE MIEL 150G 12 5,5% BOCAL 2,03 €         3,9 €               

P2334 40G 12 5,5% BOÎTE 1,00 €         1,9 €               
P2335 40G 12 5 5% BOÎTE 1 00 €         1 9 €               

CONFITURE PECHE DE VIGNE  FRAISE DES BOIS
CONFITURE FIGUE VERTE PETALES DE ROSE

MINI CONFITURE ABRICOT FLEUR DE LAVANDE
MINI CONFITURE MI FIGUE MI RAISINP2335 40G 12 5,5% BOÎTE 1,00 €         1,9 €               

P2336 40G 12 5,5% BOÎTE 1,00 €         1,9 €               
P2337 40G 12 5,5% BOÎTE 1,00 €         1,9 €               

Les gelées d'épices ATELIER SAPIDUS
Fabrication artisanale d'Auvergne, Seine Maritime et Haute-Garonne
P1064 110G 12 5,5% BOCAL 3,67 €         7,0 €               
P1113 110G 12 5,5% BOCAL 4,27 €         8,1 €               

CONFIT DE SAFRAN
CONFIT DE PIMENT D'ESPELETTE

MINI CONFITURE MI-FIGUE MI-RAISIN
MINI CONFITURE FRAISE DES BOIS PECHE DE VIGNE
MINI CONFITURE POIRE MIEL AMANDE

Les miels MILLE ENVIES DE MIEL
Fabrication artisanale des Pyrénées
P1820 260G 12 5,5% BOCAL 3,72 €         7,1 €               
P1821 260G 12 5,5% BOCAL 3,47 €         6,6 €               
P1822 260G 12 5,5% BOCAL 3,47 €         6,6 €               
P1823 260G 12 5,5% BOCAL 3,47 €         6,6 €               
P1824 260G 12 5,5% BOCAL 3,72 €         7,1 €               
P1825 260G 12 5 5% BOCAL 3 72 €         7 1 €               

MIEL DE TILLEUL

MIEL D'ACACIA
MIEL DE CHÂTAIGNIER

MIEL CREMEUX NATURE
MIEL CREMEUX AUX NOIX
MIEL CREMEUX AU SESAME GRILLEP1825 260G 12 5,5% BOCAL 3,72 €         7,1 €               

P2183 260G 12 5,5% BOCAL 3,72 €         7,1 €               
P2184 260G 12 5,5% BOCAL 3,72 €         7,1 €               MIEL CREMEUX A LA CANNELLE

MIEL CREMEUX AU SESAME GRILLE
MIEL CREMEUX A LA FLEUR DE SEL
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ATELIER SAPIDUS

Franck GUIGNOCHAU, fondateur de l'ATELIER SAPIDUS sectionne et réunit les
meilleurs artisans afin de vous proposer des produits de grande qualité. 

La société SAPIDUS travaille en partenariat avec une sélection de producteurs afin de distribuer leurs produits auprès des 
épiceries fines, traiteurs, hôtels et restaurants. SAPIDUS développe également une gamme de produits sous l'identité ATELIER 
SAPIDUS

LES PARTENAIRES DE SAPIDUS

ATELIER SAPIDUS
(Ile de France)

p p p g q
La gamme de produits ATELIER SAPIDUS comprend une sélection de moutarde,
des confiseries et un très large éventail d'épices, de sels et de poivres du monde
entier. 

AVEYRON FOIE GRAS
(Aveyron)

Depuis 1982, la maison familiale AFG, dirigée par François DOULS, perpétue avec
la même passion et les mêmes gestes un savoir-faire familial garant des valeurs
traditionnelles du Sud-ouest. La charrette, emblème de la société est le symbole
de la tradition et de l'artisanat. A partir de produits rigoureusement sélectionnés
pour leur noblesse, leur fraîcheur et leur qualité gustative, chaque jour, une
i t i d f i l él b t l l d i dvingtaine de professionnels élaborent avec le plus grand soin de savoureuses

spécialités, qui ont su garder le goût authentique des recettes d'autrefois.       

BELLA LULA
(Gironde)

C'est durant un voyage en Tunisie que Thierry BALASTEGUIN a eu l'idée originale de
commercialiser cette boisson ancienne mais pourtant incontournable, la
citronnade.
La production de type artisanal est basée dans la région Bordelaise. Grâce au
design rétro et à la composition parfaite de la Bella Lula, vous retrouverez les
saveurs oubliées de votre enfance De nouvelles variantes complètent aujourd'huisaveurs oubliées de votre enfance. De nouvelles variantes complètent aujourd'hui
la gamme : l'orangeade et la citronade BIO.

DAMIEN HUGOT
(Champagne)

En Champagne, sur 330 villages, seuls 17 communes bénéficient de l’appellation
Grand Cru, dont 5 seulement en blanc de blancs. Vigneron de passion et de
tradition, Damien HUGOT élabore ses champagnes exclusivement avec des raisins
blancs en cépage Chardonnay, issus des terroirs classés Grand Cru de Chouilly
pour 2/3 de sa production et Crémant pour 1/3. Des atouts majeurs qui offrent à
chacune de ses cuvées, arômes subtils et délicats, élégance et raffinement pour
que chaque instant champagne devienne un instant de plaisir unique. que chaque instant champagne devienne un instant de plaisir unique. 

DOLFIN
(Belgique)

Chez Dolfin, les maîtres chocolatiers cultivent le goût aromatique et intense du vrai
chocolat belge - puissant, corsé et parfois extrême pour les « Noirs », doux et
tendre pour les « Laits » - et sont curieux des saveurs du monde restées brutes.
Fruits, épices, aromates et fleurs sont associés parfois de manière surprenante
mais toujours harmonieuse au précieux chocolat. L’innovation est au cœur de
l’esprit de Dolfin. Parce que le plaisir des sens est multiple, Dolfin apporte un soin
particulier à la présentation de ses emballages qui veillent tant à la préservationp p g q p
naturelle des saveurs et des vertus du chocolat qu’à celle de l’environnement.

ELIXIA
(Jura)

Elixia, la plus ancienne limonaderie de France, créée en 1856 par Faustin
GIRARDET, notre limonadier a su maintenir au long de son histoire tradition et
qualité. En 2000, la 6e génération reprend l’activité et rajeunit l’image tout en
préservant l’extraordinaire héritage de la limonaderie : le matériel de production
d’époque en bronze et en cuivre, chaîne manuelle, recette de fabrication. Les
limonades sont toutes de fabrication artisanale : sans arôme et sans Conservateur
contenu dans des bouteilles traditionnelles en verre recyclable non consigné. 

FILET BLEU
(Bretagne)

Créée en 1920 à Quimper, La biscuiterie Filet Bleu se développe rapidement. Des
chaumières bretonnes aux tables parisiennes, les délicieux biscuits cuillers,
galettes, madeleines ou petits beurre, connaissent un succès incomparable et ont
fait la notoriété de la marque Filet Bleu. Découvrez les différentes gammes de la
maison FILET BLEU, fabricant de biscuit à façon, tradition, diététique, équitable,
BIO... 
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GLOSEK GOURMET
(Gers)

Fondée par Michel GLOSEK l'entreprise artisanale se positionne sur la niche du
dessert en conserve. Issu de l'école des arts culinaires de Paul Bocuse, ce Parisien
d'origine ukrainienne développe ses desserts dans une démarche nutritionnelle. 
"Notre credo, c'est de valoriser les produits forts du terroir sous une forme originale"
précise le concepteur de ces gourmandises sous verre. 

GOULIBEUR est une entreprise indépendante et rigourseuse. il s'agit de fabriquer un
broyé exactement comme à la maison C'est la recette traditionnelle de ménage

Les partenaires de SAPIDUS

GOULIBEUR
(Vienne)

broyé exactement comme à la maison. C'est la recette traditionnelle de ménage
: ingrédients naturels, pas de conservateur ni colorants, pas de poudre levante
comme chez les boulangers mais en prime, les saveurs de l'enfance. Enfin, un
emballage étanche doit mettre le broyé à l'abri de l'air et de l'humidité. Chaque
jour, Brigitte goûte le broyé comme une viticultrice élabore sa cuvée.

La société Imbert, établie depuis 1920, repose sur l’exigence et la rigueur de sa
fabrication.
Sélectionnées selon des critères exclusifs dans le but d’une qualité gustative

IMBERT
(Ardèche)

Sélectionnées selon des critères exclusifs dans le but d une qualité gustative
optimale, les châtaignes sont préparées manuellement dans les ateliers. La
confection des marrons glacés d’Aubenas retient depuis toujours une attention
toute particulière pour atteindre l’excellence. L’implication de la société Imbert,
dans le soin apporté tout au long de la fabrication, garantit la noblesse des
produits.

Jean-Louis BISSARDON a développé une station fruitière au coeur des vergers des
monts du Lyonnais. Sa collaboration avec plus de trente producteurs de fruits de la
région l’on conduit à développer une ligne de jus de fruits haut de gamme 100%

JEAN-LOUIS BISSARDON
(Rhône Alpes)

g pp g j g
naturels. La qualité gustative d’un pur jus de fruits est le résultat de fruits cueillis et
transformés à maturité. 
La technique de pasteurisation ne dépassant pas 85°, permet de préserver tout
l’arôme et toute la saveur du fruit. Déguster un jus de fruits Jean-Louis BISSARDON
c’est redécouvrir la saveur authentique des fruits cueillis au bon moment.
Elaboration sans colorant, ni conservateur.

JULIETTE SERRAIL
é

Juliette SERRAIL propose une collection de confitures au goût et à la composition
variés qui respectent un cahier des charges strict. Les confitures de Juliette SERRAIL

f é à fè f î é é(Pyrenées) sont fabriquées à la demande ce qui leur confère une fraîcheur inégalée.

LA PAIMPOLAISE
(Bretagne)

Les recettes de La Paimpolaise Conserverie, le label "haut de gamme"des
tartinables de la mer pour vous font partager des saveurs inédites reflètant les pays
bretons, et vous convient à un voyage au travers de poissons, coquillages et
crustacés.
La Paimpolaise conçoit des préparations aux personnalités incontestables pour le
plaisir et le bien-être, cuisinées uniquement à base de produits naturels, sans
additif ni conservateur Découvrez sans attendre d'authentiques recettesadditif, ni conservateur. Découvrez, sans attendre, d'authentiques recettes
artisanales issues du patrimoine régional breton.

LA TOURANGELLE
(Pays de Loire)

Bienvenue dans l’univers des Huiles La Tourangelle, où les méthodes artisanales
traditionnelles sont mises au service de la création d’huiles délicieuses, saines et
naturelles. 
Découvrez toutes les huiles gastronomiques, délicieuses et source d'inspiration
pour une cuisine de tous les jours simple, riche en saveurs qui pimenteront votre
quotidien. 

LE BONHEUR EST DANS LE POT
(Alpes de haute Provence)

Embarquez pour le voyage et l'invitation au partage. La famille MARIE vous invite à
découvrir leurs recettes Bio « maison » ainsi que de nombreuses recettes de
différents pays rapportées dans leurs bagages. Savamment mitonnées,
traditionnelles ou exotiques, ces recettes maison vous vous étonner, ensoleiller vos
repas en famille ou entre amis 
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LE JARDIN DES SAVEURS
(Alpes de Haute Provence)

C’est là que tout commence : dans cette Haute Provence Alpine où l’on a toujours
su partager l’espace avec la nature entre terres agricoles et terres vierges, LE
JARDIN DES SAVEURS se nourrit de cet équilibre entre l’homme et son
environnement.
Et c’est ainsi qu’ils conçoivent leurs produits, gourmands et sains à la fois, prélevant
de la nature ses meilleurs ingrédients pour les sublimer par une créativité culinaire
toujours au service du goût et du plaisir de la table. LE JARDIN DES SAVEURS
propose une large gamme de produits passant des huiles aux condiments

Les partenaires de SAPIDUS

propose une large gamme de produits passant des huiles, aux condiments,
jusqu’aux sirops de fleurs.
SAPIDUS est représentant exclusif de JARDIN DES SAVEURS pour la région Ile de
France et distributeur pour le reste de la France.

LES TERRINES DU MORVAN
(Bourgogne)

L'expérience, la volonté d'innover, la sélection des matières premières et l'attention
avec laquelle la maison TERRINE DU MORVAN, située dans les collines du Morvan
en Bourgogne, confectionne ses recettes garantissent à leurs clients des produits
de qualité. 
Les valeurs des TERRINES DU MORVAN sont les suivantes : le tour de main, le choix(Bourgogne) Les valeurs des TERRINES DU MORVAN sont les suivantes : le tour de main, le choix
des morceaux, la fraicheur des légumes, les assaisonnements spécifiques à
chaque viande, la cuisson des plats (les plats mijotés, mitonnés) et la conservation
naturelle par stérilisation.      

MILLE ENVIES DE MIEL
(Ariège)

Pascal VERRIERE, apiculteur dans le Couserans (Ariège) élabore un miel de grande
qualité. Les ruches installées en pleine montagne loin de la pollution industrielle et
agricole, et la grande variété de fleurs sauvages visitées par les abeilles confèrent
à son miel d’inégalables saveurs. Riche en éléments minéraux, on reconnaît à ce
sucre naturel de nombreux bienfaits nutritionnels pour les fonctions digestives et

(Ariège)
p g

musculaires, il agit aussi en antibactérien et léger tranquillisant. Les engagements
MILLE ENVIES DE MIEL : absence d’engrais chimiques et de pesticides, alimentation
naturelle des colonies même pendant l’hiver

MILLE ET UNE HUILES
(Provence)

Des rocailles de l'Atlas aux coteaux de Provence, des plaines du Moyen-orient aux
contrées lointaines de Chine, les hommes, depuis des millénaires, ont su extraire
de l'infinie variétés des noix, des graines et des olives un jus précieux, naturel, riche
et savoureux : l'huile vierge. Mille et Une Huiles recrée une gamme unique d'huiles
i é à l' i d i d i t d' li bli évierges pressée à l'ancienne de noix, de graines et d'olive sublimée par

l'association au noble Vinaigre Balsamique de Modène.

NONNA CARLOTTA
(Italie)

La Gamme Nonna Carlotta est le fruit de la passion d’une famille de vinaigriers de
Modène depuis plus de 5 générations. Cette gamme se compose de : vinaigres
Balsamique de Modène, vinaigre Traditionnel de Modène, condiment Balsamique
Blanc Nonna Carlotta (condiment et non vinaigre car le degré d’acidité est
inférieur à 6% fabriqué avec les mêmes moûts de raisin puis filtré pour le rendre
particulièrement cristallin et non vieilli) et Vinaigre Balsamique de Modène issu de
l’Agriculture Biologiquel’Agriculture Biologique.

T'IN
(Gironde)

T'in est 100 % naturel : sans colorant - sans conservateur - sans sucre ajouté.
T'in, C'est une nouvelle façon de déguster le thé ! Irrésistiblement gourmand, T'in
vous propose trois boissons 100% naturelles respectant saveurs et vertus des
plantes.
Laissez-vous séduire par la finesse de la Cardamome, la fraîcheur de la menthe,
et le charme unique du Gingembre. L'originalité de T'in : c'est son goût à la fois
unique, étonnant et captivant...
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LEGUMES & MER : tapenades, condiment, soupes…

P0704 P0629 P2076 P2061 P0908

PRODUITS DE VIANDE : foies gras, terrines, plats cuisinés…

P1903 P1904 P1987 P1926 P2000

CONDIMENTS : les moutardes, fleurs de sel, huiles, chutneys…

P0111 P0658 P1967 P1942 et P1945 P2229

P1957 P1544 P2002 P2012

EPICES : épices, sels, poivres, accessoires

P1076 P0936 P1089 P2346 P2342
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EPICERIE SUCRÉE : confitures, miels, desserts…

P1692 P2319 P2365 P1113 P1822

P2104 P1765 P2258 P2259 P1199

P2308 P2043 P2179 P1826 (livré en sac) P1921

P1933 P1596 P1940 P1958 P1960

BOISSONS : jus, limonades, champagne…

P2070 P1205 P2316 P2317 P2318 P0796 P2130P2070 P1205 P2316, P2317, P2318 P0796 P2130

P1808 P1231 P1974 P1429
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LES CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE

1.    PRISE DE COMMANDE
Seules sont considérées comme fermes et définitives les commandes confirmées par écrit auprès de la société
Sapidus Concept, sauf accord préalable et écrit de la société Sapidus Concept sur une procédure différente.
Les commandes peuvent être confirmées par courrier par mails ou par fax, adressés au siège social de Sapidus
Concept 8 rue de Bizerte 75017 Paris.

2.    MODIFICATION D’UNE COMMANDE
Toute modification ou résiliation d’une commande demandée par l’Acheteur ne sera prise en considération que
si elle est parvenue à la société Sapidus Concept, formulée par écrit, dans les 48 heures après la date de
réception de la dite commande. 

3.    LIVRAISONS
3.1 Les délais de livraison, pouvant varier de 5 jours à 2 semaines à partir de la réception de la commande,
sont approximatifs et ne peuvent donner lieu, de la part du client à aucune annulation ni demande de
dommages et intérêts liés à un retard ou tout autre cause.
3.2 Les délais de livraison mentionnés sur les commandes ne sont qu’indicatifs.
3.3  Frais de port  
France Métropolitaine hors île de France
Le franco de port est de 500€ HT. Frais de port supplémentaires pour tous les liquides.
Les éventuels frais de port peuvent varier en fonction du montant de la commande et de la destination de 
Paris
Les livraisons sont gratuites pour toutes commandes supérieures à 250€.
Pour toutes commandes inférieures à 250€, les frais de port sont de 20€.
Frais de port supplémentaires pour tous les liquides.
Île de France (départements 91, 92, 93, 94, 95, 77, 78)
Les livraisons sont gratuites pour toutes commandes supérieures à 350€.
Pour toutes commandes inférieures à 350€, les frais de port sont de 30€.
Frais de port supplémentaires pour tous les liquides.
3.4 Lors de la livraison ou de l’enlèvement des marchandises, il appartient au client de vérifier le bon de livraison
et l’état des marchandises livrées. En cas de dommages (avaries ou manquants) le client devra :
- Inscrire sur les documents de transport, des réserves claires, précises et complètes
- Confirmer ces réserves au transporteur par lettre recommandée avec AR dans les 3 jours de la réception des
marchandises.
3.5 Pour des raisons de suivi de la chaîne du froid, le transport des produits exigeants une conservation réfrigérée,
sera effectué par notre fournisseur, quel que soit le montant le la commande, les frais de port sont alors évalués
selon le montant ou/et le poids de la commande.

4.    CLAUSES DE RÉSERVE DE PROPRIÉTÉ
4.1 Toutes nos marchandises restent la propriété de Sapidus Concept jusqu’à leur paiement intégral. L’acheteur
déclare accepter cette clause de réserve de propriété. Dés leur livraison, l’acquéreur deviendra responsable des
marchandises. 
4.2 En cas de défaut de paiement par l’acheteur, la société Sapidus Concept pourra reprendre possession des
marchandises impayées. 

5.    FACTURATION
Le tarif s’entend aux conditions de vente franco. Les prix pratiqués seront ceux en vigueur le jour de commande.
Tous les prix s’entendent hors taxes. Les factures sont datées du jour du départ de notre dépôt. 
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6.    LA DISPONIBILITÉ DES PRODUITS
Les produits distribués par Sapidus sont soumis à des contraintes de productions artisanales ainsi qu’à la
disponibilité, saisonnalité et à la qualité des matières premières sélectionnées. 

7.    CONDITIONS DE RÈGLEMENT
7.1 Comptant sous 30 jours, date de facture.
7.2 Une remise de 2% sera accordée pour tout paiement comptant sous 8 jours date de livraison.
7.3 Toute 1ère commande doit être réglée comptant, sur facture pro forma, par chèque ou virement avant le
départ des produits.
7.4 La société Sapidus Concept propose d’effectuer des prélèvements directement sur compte bancaire (au
dernier jour du mois suivant l’échéance de la facture).

8.    DÉFAUT D’EXÉCUTION
8.1 Le défaut de paiement d’une échéance rendra immédiatement exigible le paiement des factures restant
dues. En outre, l’exécution des commandes en cours pourra être suspendue sans autre avis. Tout retard de
paiement pourra entraîner un intérêt de retard.
8.2 En cas d’impayé bancaire, les frais d’impayé seront à la charge du client : frais forfaitaire de 25€ par impayé.
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BON DE COMMANDE

Raison sociale :
Adresse :
CP et ville : 
tel :
fax  :
nom du contact : 

date de commande :
date de livraison souhaitée :

conditions de paiement :

Réf. Sapidus désignations Quantité
prix HT 
unitaire
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BON DE COMMANDE

Par E-mail : Envoyer un mail avec ou sans bon de commande, avec vos coordonnées, précisant les
références commandées, la désignation, les quantités unitaires conformes au colisage et la date de livraison
souhaitée. Nous vous ferons une facture pro forma pour validation.

Par Fax ou par courrier : Envoyer un bon de commande précisant les références commandées, la désignation,
les quantités unitaires conformes au colisage, le prix unitaire hors taxe et la date de livraison souhaitée. Il est

LES RÉSERVES DE LIVRAISON
Nous vous rappelons la procédure à suivre au moment de la réception de votre commande :
* Vérifier le nombre de colis réceptionnés conformément au bon du transporteur 

les quantités unitaires conformes au colisage, le prix unitaire hors taxe et la date de livraison souhaitée. Il est
impératif que chacune de vos pages incluent votre tampon.

Vous pouvez contacter notre service commercial du lundi au vendredi de 9h30 à 18h00 par e-mail, courrier,
fax et téléphone.

Régions Paris IDF – Sud - Nord - Est - Nord-Ouest - Export
Sapidus Concept

* Vérifier le nombre de colis réceptionnés conformément au bon du transporteur 
* Indiquer les réserves légales de contrôle sur le bon du transporteur : « sous réserve de contrôle » 

Confirmer au transporteur par écrit sous 48 heures les produits manquants ou cassés après déballage et
vérification de votre commande.
Dans le cas où ces procédures ne seraient pas respectées, aucun recours ne sera possible.

Fax : 01 47 33 77 53
E-mail : contact@sapidus.fr

Ré i  Rhô  Al

Sapidus Concept
Franck Guignochau

14 rue du fossé blanc - 92230 Gennevilliers
Tél : 01 40 80 04 01

Eric Perrichet
33 boulevard Agutte Sembat - 38000 Grenoble
Tél / Fax : 04 76 46 03 76 - Mob : 06 64 21 70 97

e-mail : contact-saveurshop@orange.fr

Régions Rhône Alpes
Saveurs Shop Concept
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